
35 €

disponible para comidas y cenas

Menú
Jornadas

APERITIVOS
Croquetas de ibérico y cecina

PRIMEROS
Cecina con queso de cabra tostado, rúcula y membrillo

Garbanzos salteados con pulpo, gambas y espinacas
Risotto de botillo con champiñones y parmesano
Huevos rotos con micuit de pato y jamón ibérico
Langostinos salteados con trigueros y alcachofas

Canelones de crepe con rabo de toro “alla arrabiata”

SEGUNDOS
Carrilleras de ibérico al mencía con puré de reineta

Solomillo de cerdo ibérico al P.X. y pera conferencia
Cachopo de ternera con cecina y queso de Ulloa especiado

Fritos de sepia y calamares con mahonesa de lima
Bacalao con salsa de pimientos asados, patata cocida y pisto

Lubina al limón con arroz negro

POSTRES
Tarta de galleta con helado de café
Natillas con castañas rotas y canela

Torrija con miel del Bierzo y helado
Tarta de queso con coulis de cereza

Crepe relleno de chocolate con helado de vainilla
Texturas de chocolate con AOVE y sal maldon

Vino D.O. Bierzo, agua mineral, café/infusiones

Comidas de lunes a domingo
13:30 – 16:00 h

Cenas de martes a sábado
21:00 – 00:00 h

/persona


