
Menú
ejecutivo

de lunes a viernes

EL PRECIO INCLUYE BOTELLA DE VINO CADA DOS PERSONAS
LOS MENÚS NO SE COMPARTEN

PRIMEROS
Crema de temporada

Croquetas de jamón ibérico y cecina
Plato de cecina, lacón, pimientos asados y queso

Crepe relleno de bacon, espinacas, gambas y mozzarella
Ensalada de cecina, queso fresco, manzana y sardina ahumada

Arroz negro con ali-oli de ajos asados

SEGUNDOS
Carrilleras de ibérico al mencía con puré de patata

Cachopín de ternera con cecina y queso de Ulloa especiado
Huevos rotos con secreto ibérico y pimentón

Canelones de crepe con estofado de rubia gallega “alla arrabiata”
Chipirones a la plancha con mahonesa de lima

Bacalao a la sartén con pisto casero

Vino D.O. Bierzo, agua mineral, café/infusiones

comidas de lunes a viernes
que no sean festivos

 13:30 – 16:00 h

/persona25,00 €
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